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Mussaka
vegetarisch

vom Backofen, Gratin aus Auberginen und Soja
Schnetzel mit Wein gekocht und griechischen
Gewürzen, Käsecréme aus Dinkelmehl und
Schafsmilch
Allergene: Milch von Säugetieren, Gluten, Eier von Geflügel, Sojabohnen, Schwefeloxid
und Sulfite (mit Wein gekocht)

18.20 €

Grillgyros
vegetarisch

veganer Soja-Fleischersatz mit Zaziki, Zwiebeln,
Krautsalat garniert

auf Wunsch vegan
- dazu Tomatenreis oder Pommes Frites oder
Kartoffeln vom Backofen
Allergene: Sojabohnen, Milch von Säugetieren (Quark in Zaziki)

18.20 €

Saganaki und
Salat

Kefalograviera (Hartschafskäse) gebacken - dazu
großer gemischter Salat
Allergene: Gluten, Eier von Geflügel

20.40 €

Penirli Feta (Schafskäse) mit frischen Tomaten und
Oliven vom Backofen, mild gewürzt

auf Wunsch mit veganem Feta
Allergene: Milch von Säugetieren

17.60 €

Briami verschiedene Gemüsesorten nach Saison, im
Backofen gegart, mit Feta (Schafskäse)

auf Wunsch mit veganem Feta
- dazu Tomatenreis oder Pommes Frites oder
Kartoffeln vom Backofen
Allergene: Milch von Säugetieren

23.90 €

Jackfruit
Gulasch

griechische Art, mit bunten Paprikaschoten in
feiner, leicht pikanter Tomatensoße - dazu Reis
oder Pommes Frites oder Kartoffeln vom
Backofen

21.70 €

Gemüsetopf Auberginen, grüne Bohnen, Karotten, Zucchini,
Paprika, Tomaten, Okra, Zwiebeln, Kartoffeln

16.80 €

Unsere Gerichte werden mit hausgemachtem Brot serviert.


